CUISINE VIET CREATIVE + BOISSONS FUNKY + MUSIQUE PIQUANTE
= MOMENT UNIQUE




NHAU GINETTE

ailes de poulet croustillant a l'ail
travers de porc a la citronnelle
pickles de [égumes a la vietnamienne
39™a partager

CHA GIO

rouleaux de printemps - farce porc, crevettes, [égumes - nuoc mam

‘"50

CHA GIO CHAY

rouleaux de printemps - farce taro, [gumes - nuoc tuong
'"5[]

BANH CUON TOM

péte de riz aux crevettes
shiitake, échalotes, oignons - nuoc mam
]250

BANH CUON CHAY

pate de riz au tofu et carottes
shiitake, échalotes, oignons - nuoc cham
]250

BANH BAO CHAY

pain vapeur - farce tofu xa xiu - nuoc cham
]2[]0

KHAI VI GINETTE

2 cha gio, 2 cha gio chay, goi xoai
salade verte - nuoc mam, nuoc tuong
28" a partager

GOI BACH TUOC

poulpe a la citronelle - salade verte, carottes, goi
cacahuetes, oignons frits, menthe - nuoc mam, muoi ot chanh
17 en entrée | 29 en plat

GOI XO0AI

mangue - salade verte, carottes, goi
cacahuétes, oignons frits, menthe - nuoc tuong
13 en entrée | 24 en plat

THIT RAM

porc caramélisé a la vietnamienne - oignons
oignons de printemps - riz jasmin
2600

CANH CHUA TOM

soupe au tamarin et tomates - crevettes géantes
ananas, pousses de soja, okra, ail, oignons
herbes a paddy, basilic thai - riz jasmin
2950

CANH CHUA CHAY

soupe au tamarin et tomates - champignons enoki
ananas, pousses de soja, okra, ail, oignons
herbes a paddy, basilic thai - rizjasmin
280

CARIGA

poulet curry, citronelle et curcuma - lait de coco, feille de citron
carottes, haricots verts, oignons, cacahugtes - riz jasmin
2750

CARI CHAY

tofu curry, citronelle et curcuma - lait de coco, feuille de citron
carottes, haricots verts, oignons, cacahuetes - riz jasmin
2600



BUN TOM

crevettes géantes sautées a |'ail - vermicelles de riz
goi, salade verte, pousses de soja, concombre - cha gio
menthe, oignons de printemps, cacahuétes - nuoc mam
295[]

BUN BO

beeuf au saté - vermicelles de riz
goi, salade verte, pousses de soja, concombre - cha gio
menthe, oignons de printemps, cacahuétes - nuoc mam
28%

BUN CHAY

tofu a la citronelle et curcuma - vermicelles de riz
goi, salade verte, pousses de soja, concombre - cha gio chay
menthe, oignons de printemps, cacahuétes - nuoc tuong
27ﬂﬂ

PHO BO

bouillon de beeuf - lamelles de beeuf
nouilles de riz - herbes fraiches, coriandre plate, oignons - tuong den
24[]0

PHO GINETTE

bouillon de beeuf - lamelles, bouilli et boulette de beeuf
nouilles de riz - herbes fraiches, coriandre plate, oignons - tuong den
2800

BUN RIEU

bouillon au tamarin - crevettes géantes, tofu frit, ceuf
tomates, liserons d'eau, fleur de banane, périlla
vermicelles de riz - herbes fraiches, oignons
2950

BUN RIEU CHAY

bouillon au tamarin - champignons de paille, tofu frit, ceuf
tomates, liserons d'eau, fleur de banane, périlla
vermicelles de riz - herbes fraiches, oignons
2800

CHEESECAKE CHANH DAY

cheesecake fruits de la passion
]200

CREME BROLEE KIM QUAT

creme briilée kumquat
]2[][]

KEM DAO DO

esquimau haricots rouges et lait de coco
‘IUOU

GOI

carottes et radis blancs marinés, sucre, vinaigre

NUOC MAM

sauce de poisson, jus de citron, sucre, ail, piment

NUOC TUONG

sauce soja, jus de citron, sucre, ail, piment

NUOC CHAM

sauce soja, huile de sésame pimentée

MUOI OT CHANH

jus de citron, feuille de citron, sucre

TUONG DEN / SAUCE HOISIN

feve de soja, ail, piment, sucre, vinaigre

SATE

piment, citronnelle, ail, oignon, huile

TUONG OT

piment, vinaigre

PROVENANCES

tofu : Monastere Notre-Dame-de-Fatima a Orsonnens
beeuf, porc et poulet : Suisse
poulpe : Espagne
crevettes : Vietnam



NOTRE MENU

"En véritable artiste cuisiniere, Ly Vo vous fait découvrir
les saveurs raffinées de notre pays natal, le Vietnam.
Avec beaucoup de ceeur, elle et son équipe nous régalent de
créations authentiques et hautes en couleurs.

Chez Ginette, c'est parmi les effluves de bouillons magiques
et d'épices exotiques que notre équipe de service
vous comble d'attentions.

Voyageons ensemble le temps d'un repas!

Tout est fait maison, avec des produits frais!
Sur demande, nos collaborateurs et nos collaboratrices
vous donneront avec plaisir des informations sur les mets
qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances."

rue de Lausanne 25
1700 Fribourg
+4126 303 60 52
www.chezginette.ch

WIFI

ChezGinette
AuCoinDuPho25

INSTAGRAM

chez.ginette



